
     
                                                                           

 
 

 اداره کل استاندارد استان اصفهان  یبا همکار -دانش پارس یارشرکت مع

 :یدنما یم برگزار

 اسکای رومدر بستر سامانه  ینآنلا یآموزش کارگاه
 ییاصول و روش های شستشو و ضد عفونی در صنایع غذا

 

 کنترل کیفیت و مسئولین فنی صنایع غذایی( مدیران و کارشناسان  )ویژه
 

 محتوای دوره :
 

 

 ییدرصنابع غذا یاصول بهداشت وضدعفون 

 ییغذا یکروبشناسیازم مختصری 

 ییموادغذا یآلودگ منابع 

 یندهکننده وشو یضدعفون ترکیبات 

 یضدغفون روشهای 

 یشستشو وضدعفون سیستمهای 

 یاتوعمل اصول CIP 

 یشستشو وضدعفون یاتعمل تصدیق 

 ییمختلف غذا یعدرصنا یازنطافت وضدعفون مثالهایی 

 ییموادغذا یمنیا یریتمد یستمهاینظافت وشستشو در س یاتعمل یگاهوجا یکنترل بهداشت نقاط 

 
 

  :مشخصات دوره آموزشی

 (کنترل کیفیت و مسئولین فنی صنایع غذایی )ویژه مدیران و کارشناسان  مخاطبین :
 

 ( 31الی  9)ساعت  1241آذر ماه  42 جلسهیک زمان برگزاری دوره:

مشاور فرمولاسیون مدرس و مشاور دوره های صنایع غذایی در سازمانهای مختلف ،)علیرضا سوندرومیمهندس مدرس دوره : 

 صنایع غذایی،مدیریت کارخانه درشرکت سپید دوش فارس(واستقرار خطوط تولید کارخانجات 

 تخفیف می باشد.(31نفر از هر سازمان شامل  1)ثبت نام بیش از  ریال044444404 هزینه برگزاری دوره %  

   به نام شرکت  7171613101606710 یا شماره کارت مهر ایران 7066716111061966قابل پرداخت به شماره حساب پست بانک

 (با امتیاز ادراه استاندارد رهمراه با اعطای گواهینامه معتبمعیار دانش پارس می باشد .) 

  ساعت قبل از برگزاری دوره امکان پذیر می باشد در غیر اینصورت هزینه مورد نظر عودت  نمی گردد. 86انصراف از ثبت نام تا 

 

 جهت کسب اطلاعات بیشتر و ارسال فیش واریزی و معرفی نامه  با شماره های 

)تماس و واتساپ و ایتا(  به شماره   41608882414خانم محسنی/ 140خانم  حبیب الهی و  142داخلی  46111414100  

 تماس حاصل نمایید03132667275فکس 

 


